
 

 

A partager ...  
* Houmous de pois chiche, crudités « Sel et Sucre »   23€ 

 

* La Pizzetta « Pichade » à la tomate, anchois, olives, parmesan  25€ 
 

* Calamars croustillants, citron vert, mayonnaise spicy  26€ 
 
 

* Accras de Mahi Mahi, sauce Yucatan  27€ 
    

Grasse matinée … 
* « Avocado toast », cream cheese, œuf au plat  18€ 

 
 

* Tacos « Breakfast », œuf au plat, jambon cru, emmental, jalapeños  21€ 
 

* Houmous, tomates cerises rôties au miel, féta, œuf poché  19€ 
  

Salades ... 
* Salade de courgettes grillées aux épices Zaathar,, tomates cerises, straciatella  24€ 

 
  

   

* La salade César au poulet fermier  39€ 
 
 

* Salade « Healthy », vinaigrette mangue & moutarde, pickles d’oignons, avocat, 
  tomates confites, feta 

  ¤ Poulet grillé      39€      ¤ Gambas grillées     43€     ¤ Langouste grillée      69€ 
 

Sandwich ... 
* Club sandwich volaille tradition au bacon grillé  39€ 
 
 

* Crabe Club sandwich au bacon grillé  42€ 
 
 

* New York Strip sandwich  45€ 
 

Desserts ...  
* Açaï Bowl  15€ 
 
 

* Cookies XL au chocolat grand cru « Alpaco », sauce choco noisette, glace vanille  18€ 
 

* Coupe glacée fraise « Melba », amandes, parfumé au jus de framboises  18€ 

Déjeuner 



 

 

Ouverture ...  
* Houmous de pois chiche, crudités « Sel et Sucre »   23€ 

 

* La Pizzetta « Pichade » à la tomate, anchois, olives, parmesan   25€ 
 

* Calamars croustillants, citron vert, mayo spicy   26€ 
 

* Frites de patates douces 2.0 & sabayon au cheddar fumé   22€ 
  

Première partie … 
* Pan con tomate « Ibiza Style » : 

¤ Chorizo Ibérique Bellota          30€          ¤ Jambon Pata negra    49€ 
 

* Straccia – Tatouille   28€ 
 

* Tataki de Mahi Mahi parfumé au « Gros thym », salsa mangue, oignons crispy  29€ 
    

Entracte ... 
* Club sandwich volaille tradition au bacon grillé   39€ 
 

* Crabe Club sandwich au bacon grillé   42€ 
 

* New York Strip sandwich   45€ 
 

Deuxième partie ... 
* Chicken « Cordon Bleu »    43€ 
 

* Côte de bœuf « Black Angus » USA, Prime, grillé a la fleur de sel   160€ 
 

* Penne Rigate « Cacio e Pepe » à la truffe   39€ 
 

Le final ...  
* Ganache tendre au chocolat « Jivara » aux saveurs exotiques   15€ 
 

* Profiterole à la noix de coco, sauce chocolat grand cru « Caraïbes »   21€ 
   

* Coupe glacée fraise « Melba », amandes, parfumé au jus de framboise   18€
  
  

Dîner 
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