


Les 12 Tapas du Zodiac

The 12 Tapas of the Zodiac

Pick 1 : 19€       Pick 3 : 49€*       Pick 6 : 89€*

Socca, cinq poivres 
Socca with five peppers  
                                                                                                              
Tomate, stracciatella                                                                                                         
Tomato & stracciatella
                                                                                                                                         
Pizzetta, fontina, truffe     
Pizzetta with fontina and truffle
                                                                                                   
Accras de King crab, sauce chien 
King crab accras, Creole “chien” sauce

Ceviche de thon, leche de tigre
Tuna ceviche, leche de tigre

Huîtres fines de claire, échalotes
Fine de claire oysters, shallot vinaigrette

Gambas croustillantes Kuro “3 pièces”    
Crispy Kuro prawns “3 pieces”
 
Pissaladière, mahi-mahi mariné  
Pissaladière with marinated mahi-mahi
                                                                                 

Sashimi de pêche locale, sauce Ponzu    
Local catch sashimi, ponzu sauce
                                                                                                
Cinco Jotas, pan con tomate  
Cinco Jotas Iberico ham, pan con tomate    
                                                                                                     
“French Fried Chicken”, sauce Buffalo 
French fried chicken, Buffalo sauce

Char siu bao
Char siu bao



Etoiles & Equilibre…

Stars & Balance...

Sushi saumon, avocat, shichimi                                                                                    26€         
Salmon sushi, avocado, shishito pepper

Salade Niçoise, ventrèche de thon confit                                                                    30€        
Niçoise salad, confit tuna belly

Steak de thon grillé, caponata de légumes, sauce vierge                                          48€         
Grilled tuna steak, vegetable caponata, virgin sauce

Signes de Caractères…

Signs of Character...

Burger Black Angus, pommes Darphin,                                                                       42€
Kaltbach, oignons fondants, burger glaze            
Black Angus burger, Darphin potatoes, 
Kaltbach, caramelized onions, glazed bun

Côte de bœuf à partager, pommes paille, Béarnaise                                              160€*         
Ribeye steak to share, matchstick potatoes, Béarnaise sauce

Paleron de veau, sauce morilles, purée de pommes de terre                                    48€      
Veal chuck, morel mushroom sauce,  mashed potatoes

Sole grillée ou meunière entière, cocotte de légumes, aïoli                                      85€*      
Whole sole grilled or meunière, vegetable cocotte, aïoli            

Cacio e Pepe e Tartufo                                                                                                49€
Cacio e Pepe e Tartufo                                

Tartiflette                                                                                                                      42€         
Traditional tartiflette



Douceurs des Etoiles…

Sweets from the Stars...

Mousse au chocolat, huile d’olive, fleur de sel                                                             18€
Dark chocolate mousse, olive oil, fleur de sel

Madeleine géante, dulce de leche                                                                                23€
Giant madeleine, dulce de leche

Pavlova à partager (ou pas), fruits rouges, Chantilly                                                  23€
Pavlova to share (or not), red berries, Chantilly cream 
     

SEVEN STARS BAR, LE BARTHÉLEMY HOTEL & SPA
Baie de Grand Cul-de-Sac, Saint-Barthélemy 

restaurants@lebarth.com I +590 690 52 33 18 

Prix nets en Euros - Taxes et Service compris 
Net Prices in Euro - Taxes and Service included 

* Produits non inclus dans formule 
*Products non included in package

 

Oeuf - Egg 

Lactose - Dairy

Gluten - Gluten 

Fruits à coque - Nuts

Soja - Soy

Arachide - Peanut

Moutarde - Mustard

Chef’s travel favorites

Lupin - Lupin

Céleri - Celery

Sulfite - Sulphite

Sésame - Sesame

Poisson - Fish

Vegan - Vegan

Mollusque - Mollusk

Crustacé - Crustacean

 

Nous préparons nos plats avec soin, mais des traces d’allergènes peuvent subsister.
N'hésitez pas à informer notre équipe de vos allergènes et restrictions :

nos serveurs se feront un plaisir de vous proposer des alternatives
We prepare our dishes with care, but trace allergens may still be present.

 Please do not hesitate to inform our team of any allergies or dietary restrictions:
our staff will be happy to suggest suitable alternatives.

                                                                                                                                                                                                     

 


