Lo Gt du Turguaige — Turquaige Der
Coclirily sigpoiures — Siiguature ercbipily

Litchilada
Havana 3 ans, litchi, coco, citron vert
Havana 3-year, lytchee, coconut, lime

Lavender Fizz
Malfy, sirop de lavande, créme, citron jaune, soda water
Malfy, lavender syrup, cream, lemon, soda water

Aperol Sour
Aperol, sirop de Prosecco, blanc d’oeuf; citron jaune
Aperol, Prosecco syrup, egg white, lemon

Palomita
Codigo blanco, Cointreau, pamplemousse, cranberry, citron jaune, soda water
Codigo blanco, Cointreau, grapefruit, cranberry, lemon, soda water

Ti Thai
Myers, Wray & Nephew Overproof, mangue, coco, citron vert, ginger beer
Myers, Wray & Nephew Overproof, mango, coconut, lime, ginger beer

Summer Sangria
Vin blanc, péchc, ananas, limonade
White wine, peach, pineapple, lemonade

Cocktail du moment - Cocktail of the moment
Dcmandcz %1 votre serveur
Ask your waiter

Bar i /Mwyw%@%m — fragwn ﬂﬂ«wga%‘ﬁw Bur

La “Mangorita”
Codigo blanco, Cointreau, citron vert, mangue
Codigo blanco, Cointreau, lime, mango

La “Chilirita”
Codigo blanco, Cointreau, citron vert, framboise, piment
Codigo blanco, Cointreau, lime, raspberry, spicy chili

La “Peachyrita”
Codigo blanco, Cointreau, citron vert, peche, miel
Codigo blanco, Cointreau, lime, peach, honey

La “Cocorita”
Codigo Blanco, Cointreau, citron vert, coco
Codigo blanco, Cointreau, lime, coconut

La “Concombrita”
Codigo blanco, Cointreau, concombre, citron vert, jalaperio
Codigo blanco, Cointreau, cucumber, lime, jalaperio

15¢l

24€

24€

75¢l

a

75

75€



&M W - &&Mw MM 7¢l ou 15¢l 75¢l

Disponiblcs sur demande - Available on request 24€ 75€
Liste non exhaustive — Non-exhaustive list:

Bloody Mary, Caipirinha, Cosmopolitan, Espresso Martini, Gin Tonic, Long Island,

Margarita, Mojito, Moscow Mule, Negroni, Old Fashioned, Pina Colada, Spritz...

Extra premium liquor +5€/cocktail (7¢l ou 15¢l)

Vlog coclifnill song alersl — Qun vk Gin coclifrily s e

A.0.C.

Orange, carotte, passion, agave
Omngc, carrot, passion fmir, agave

Green Detox
Concombre, pomme, céléri, citron
Cucumber, apple, celery, lemon

Coco Loco
Orange, ananas, coco, menthe fraiche
Orange, pineapple, coconut, resh mint

Smoothie
Deux parfums au choix - Goyave, coco, banane, mangue, framboise, fraise, litchi, passion, yuzu, ananas ou péche
Two flavors of your choice - Guava, coconut, banana, mango, raspberry, strawberry, Lychee, passion fruit, yuzu, pineapple, or peach

Cockeails sans alcool classiques — Virgin classic cockeails

Disponiblcs sur demande - Available on request
Liste non exhaustive — Non-exhaustive list: Bloody Mary, Mojito, Pifia Colada, Cockeail de fruits..

Gelectinn. su verve — Seleclion by the glogs vs0

Champagne — Champagne

Leclerc Briant Brut Réserve 25€
Perrier Jouét Grand brut 30€
Leclerc Briant Rosé, Extra-brut 30€

. 14 .
Vin rose — Rose wine

La Vie en Rose Chdteau Roubine Provence 2022 18€
Miraval Chateau Miraval Provence 2021 20€
Fanrastique Chdteau Sainte Marguerite Provence 2022 22€

Vin blanc — White wine

Cote de Provence Chdteau Roubine Provence 2022 18€
Pouilly-Fum¢ Domaine des Poéte Loire 2021 20€
Chablis Domaine Moreau Bourgogne 2023 22€

Vin rouge — Red wine

Cbre de Provence Chdteau Roubine Provence 2022 18€
Crozes-Hermitage Domaine Entrqfaux Vallée du Rhéne 2021 20€
Bourgogne Mongcard Mugneret Bourgogne 2020 22€
4‘9&?% P L&%«W; — 4‘9%% 5 Wa‘ sl 75el
Amaretto, Apcro], Bai]cy’s, Bénédictine DOM, Campari, Chambord, Cointreau, Fair Coffee, 2€  120€

Get 27, Get 31, Heering Cherry, Italicus, Kalhua, Frangelico, Lillet Blanc, Limoncello,
Mancino Bianco, Mancino Rosso, Mancino Secco, Ricard, Sambucca, Saint Germain, Suze

a

Bumbu Cream 15 140€

Chartreuse Jaune, Verte I5€  140€
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Martell Blue Swift 18€
Remy Martin VSOP 20€
Remy Martin XO 6o<
Remy Martin Louis XIII 650€

Wby ~ (ohaey

Américain — American

Jack daniel’s 14€
Bulleit Bourbon, Rye 16€
Ecossais — Scottish

Johnnie Walker Red Label 14€
Laphroaig 10 ans 18€
Glenlivet 12 ans 20€
Glenmorangie 12 ans Lasanta 22€
Glenfiddich 15 ans Solera 24€
Dalmore 12 ans 28€
Balvenie Caribbean Cask 14 ans 30€
Macallan 12 ans 32€
Johnnie Walker Blue Label 6o€
Macallan 18 ans 85€

Irlandais — Irish

Jameson 14€

Japonais — Japanese

Nikka Coffcy Grain 14€
Bombay Sapphire I4€
Tanqueray Ten 16€
Empress 1908 16€
Malfy Gin Original 18€
Malfy Lemone, Rosa, Arancia 20€
Botanist 20€
Hendrick’s 20€
Matsui Craft Gin T.H.P 20€
Citadelle 25€
Monkey 47 24€
Ki No Bi 26€
44°N Compte de Grasse 40€
Mozart Dark Chocolate 14€
Tito’s 14€
Ketel One 14€
Absolut Elyx 18€
Guillotine 18€
Belvedere 18€
Grey Goose 22€

Beluga 40€

75¢l
160€
180€

550€

SOOO€

120€

140€

120€
160€
190€
200€
220€
260€
280€
300€
550€

900€

120€

180€

120€
140€
140€
160€
180€
180€
180€
180€
190€
220€
250€
380€

120€
120€
120€
160€
160€
160€
200€
380€

Damoiseau 50°
Clément VO
Plantation Three Stars
Bielle Blanc

Havana 3 ans

Wray & Nephew
Bacardi 8 ans

Gosling Black Seal
Mount Gay Eclipse
Sailor Jerry Spiced
Clairin Vaval
Clement Vieux XO
Zacapa

Longueteau Prélude
Reimonenq Vieux 7 ans
Hee Joy 2008

Bielle Vieux 2011
Appleton Estate 21
Mont Gay XO 15 ans

e~ gl

Casamigos Blanco
Codigo Blanco

Lalo Blanco

818 Blanco

Avion Reposado
Codigo Rosa
Casamigos Reposado
818 Reposado
Casamigo Anejo
Cincoro Blanco

818 Anejo

Avion Cristalino
Codigo Anejo

Clase Azul Reposado
Don Julio 1942
Codigo Extra Anejo
Eight Reserved
Clase Azul Anejo

Pegend = Megent

Nuestra Solidad

Del Maguey Vida Mezcal

Del Maguey Crema

Del Maguey Vida Chichicapa
Del Maguey Tobala

Bozal Ensamble

Bozal Tobasiche

Del Maguey Pechuga

scl
10€
10€
14€
14€
14€
14€
16€
16€
16€

16€

75¢l
o€
8o€
120€
120€
120€
120€
140€
140€
140€
140€
160€
200€
240€
260€
260€
260€
340€
500€
600€

160€
160€
160€
200€
200€
200€
200€
240€
260€
280€
280€
300€
300€
870€
400€
500€
500€
2700€

140€
160€
200€
340€
340€
350€
450€
500€



g de fruity — Fruifjuices wo

Alain Millat — Ananas Ambiant Bio — Pincappie Ambiant Bio
Alain Millat — Orange Ambiant Bio — Orange Ambiant Bio
Alain Millat — Pomme Ambiant Bio — Appie Ambiant Bio
Alain Millat — Tomate Ambiant Bio — Tomato Ambiant Bio
Jus frais — Fresh juice

Falpoichiggementy — Pefyeshments

Bieres — Beers
Carib 33C1
Corona 33¢l
Noam 33¢l
Heineken 0% 25¢l

Sodas — Softs

Coca Cola 33¢l

Coca Cola Zero 33¢l

Coconut Water 33cl

Fanta 33cl

Ice Tea 33¢l

Sirop a 'eau 25c¢l

Sprite 33¢cl

Swiss Moutain Club Soda 20c¢l
Swiss Moutain Ginger Ale 20cl
Swiss Moutain Ginger Beer 20cl
Swiss Moutain Tonic 20cl

Red Bull 25¢l

Eaux minérales — Mineral waters (75cl)
Acqua Panna ou/or Evian

San Pellegrino

Aquachiara

Deisgorg chasdes — 4ot drinky ™

Café Simplc: Expresso, décaféiné, allongé — Cojﬂ’es: Expresso, decaﬂéinated, americano

Caf¢ avec du lait, café¢ frappé — Coffee wich milk, iced coffee
Café¢ double — Double expresso

Thé et infusion — Tea and infusion

Chocolat chaud — Hor chocolate

*Prix valable pour les produits dérivés -*Price valid for derivative products

Vog Grongoly — G sonbredy

1oh a 18h — 10am to 6pm

Transat a la journée selon disponibilite
Sunbeds available for the a’ay, based on availability

10€
10€
10€

10€

10€
10€

10€

o~ \O O O
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Amig - Dorth

Du lundi au samedi — From Monday to Saturday

Aper'eas — Appetizess

Gambas croustillantes kuro «4 picces »
Crispy prawns kuro « 4 pieces »

Accras de Mahi Mahi, sauce Yucatan
Mahi Mabhi fried balls, Yucatan Sauce

Houmous de pois chiche, crudités « Sel et Sucre »
Chickpea hummus wich “Salt and Sugar” crudites

La Pizzetta « Pichade » a la tomate, anchois, olives, parmesan
Pizzetta “Pichade” with tomato, anchovies, olives, parmesan

Ailerons de poulet caramelisés cacahuetes & citron vert
Caramelized chicken wings with peanuts & lime

Calamars croustillants, citron vert, mayonnaise spicy
Crispy calamari, lime, spicy mayonnaise

Loy entrées — Sitptens

Salade « Healthy », vinaigrette mangue moutarde, pickles d'oignon, avocat, tomates confites, feta
Healthy salad, mango mustard vinaigrette, onion pickles, avocado, confit tomatoes, feta cheese

e Doulet grillé — Grilled chicken
e Gambas grillées — Grilled shrimps
e Langouste grillée — Grilled lobster

Salade d’artichaut & stracciatella au lait de bufflonne, vinaigrette pomme, miel, moutarde, truffe
Artichoke salad & buffalo milk stracciatella, apple vinaigrette with honey, mustard and oruffle

Burrata des Pouilles, collection de tomates cerises, créme d’avocat au yaourt Grec, huile de basilic
Burrata from Puglia, cherry tomato collection, avocado cream with Greek yogurt, basil oil

La salade César au poulet fermier a ma facon
Caesar salad with farmhouse chicken

Ceviche de gambas « Black Tiger » a la flamme, avocat, mangue, passion
“Black Tiger” prawn ceviche, avocado, mango, passion fruit

Tataki de thon, salsa verde au pcrsi] plat & piment ja]apcﬁos, picklcs dvoignon rouge & myrtillcs
Tuna tataki, salsa verde with flat parsley & jalaperio, pickled red onions & blueberries

Carpaccio de courgettes & King crab aux agrumes, mayonnaise colombo, guacamole
Zucchini & King crab carpaccio with citrus, colombo mayonnaise, guacamole

22€

®V 23€

21€

26€

®W XXX

@ 36€



Loy Pigy' — Poggos

Margherita V' 26e
Sauce tomate « Mére », mozzarella « Fior di Latte », basilic, huile d’olive
Marinara, "Fior di Latte” mozzarella, basil, olive oil

Margherita « Stracciatella » V. 28¢
Sauce tomate « Mére », straciatella au lait de bufflonne, basilic, huile d’olive
Marinara, buffalo milk scracciacella, basil, olive oil

Rucola v 30€
Sauce tomate « Mére », mozzarella « Fior di Latte », roquette, tomates cerises, balsamique, pesto a la Genovese
Marinara,"Fior di Latte" mozzarella, arugula, cherry tomatoes with balsamic vinegar, Genovese pesto

Regina 30€
Sauce tomate « Meére », champignons, jambon blanc
Marinara, mushrooms, cooked ham

Four-cheeses Vo o€
Ricotta, mozzarella « Fior di Latte », parmesan, gorgonzo]a, Chutncy de poire au basilic
Ricotta, "Fior di Latte" mozzarella, parmesan, gorgonzola, pear chutney with basil

Spianata Piccante 34€
Sauce tomate « Mere », mozzarella di Buffala, spianata piccante, artichaut poivrade, pesto a la Genovese
Marinara, Buffalo mozzarella, spicy Calabrian salami, pepper artichoke and Genovese pesto

Asian 30€
Fromagc blanc au wasabi, tartare de thon au sésame noir « Asian stylc »
Wasabi fromage blanc, tuna crudo with “Asian scyle” black sesame

Man’ouché v 32€
Yaourt grec au Zaathar, labneh, concombre, tomates cerises, olives Taggiasche
Greek yogurt with Zaatar, labneh, cucumber, cherry tomatoes, and Taggiasca olives

Raclette « Morbier » 34€
Fromage blanc 4 la tarcufata, Morbier Aop, j ambon cru, roquette, 0ignon « Pickle »
Fresh cheese with tartufata, Morbier AOP, cured ham, arugula, and pickled onions

Blanche « Brie de Meaux » ' 32€
Creme fraiche, compote d'oignon aux éclats de noix, Brie de Meaux, myrtilles
Fresh cream, onion compote with walnut pieces, Brie de Meaux, and blueberries

Avocado « Toast » \' 36€
Fromage blanc, mozzarella « Fior di latte », avocat tranché¢, ceuf au plat, oignon crispy
Cream cheese, "Fior di Latte” mozzarella, sliced avocado, fried egg, crispy onions

Chicken César
Fromage blanc, mozzarella « Fior di latte », poulet grillé, sauce césar, salade romaine, parmesan, crispy bacon 39€
Cream cheese, "Fior di latte" mozzarella, grilled chicken, Caesar sauce, romaine lettuce, parmesan, crispy bacon



Street ford, — Sitred fosd)

Burger de beeuf Black Angus, cheddar, oignons caramelisés, sauce barbecue 39€
Black Angus beef burger, topped with cheddar, caramelized onions and barbecue sauce

Tacos « Contemporain », tartare de thon a 'avocat, aioli au piment doux fume 41€
Tacos with avocado, tuna tartare, smoked sweet pepper aioli

Tacos « Contemporain », gambas grillées a 'avocat, ajoli au piment doux fume 43€
Tacos with avocado, grilled prawns, smoked sweet pepper aioli

Tacos « Contemporain veggic » a I'avocat, tomates cerises, olives, feta, afoli au piment doux fumé Vv 36€
Tacos with avocado, cherry tomatoes, olives, feta, smoked sweet pepper aioli

Club sandwich volaille tradition au bacon gril]é 39€
Traditional poultry club sandwich with grilled bacon

Crabe Club sandwich au bacon grillé 42€
Crab club sandwich with grilled bacon

New York Serip sandwich 45€
New York Serip sandwich

%M—/MWWM

Tentacule de poulpe « chili pepper & miso », pommes de terre, poivrons confits, jus de piquillos framboises 42€
Octopus tentacle with chili pepper & miso, potatoes, confit peppers, piquillo & raspberry jus

Gambas & calamars sautés au chorizo, purée de courgettes au basilic, cébettes, artichauts @ = 52€
Sauteed prawns & calamari with chorizo, zucchini purée with basil, scallions, artichokes

Mahi Mahi grill¢, cuisiné aux fleurs de brocolis, pousses d'épinards, beurre blanc soja & fruit de la passion @ 45€
Grilled Mahi Mahi with broccoli flowers, spinach sprouts, soy & passion fruit beurre blanc

Pasta alla Vodka \s 36€
Pasta alla Vodka

Aubergine a la milanaise, sauce raita, couscous de chou-fleur aux baies de grenade 4 34€
Milanese eggplant with raita sauce, cauliflower couscous with pomegranate berries

Tagliata de thon, sauce tonnato, copeaux de parmesan, capres, bonite séchée 46€
Tuna tagliata with tonnato sauce, parmesan shavings, capers, dried bonito

Poulet « sauce Satay », riz créole, concombre croquant, cacahuetes crispy 49€
Chicken with "Satay sauce," Creole rice, crunchy cucumber, and crispy peanuts

Canon d'agneau roti, parfumé au thym de St Barth, aubergines confites, riz vénéré soufllé, sauce « chien » langouste @ * 59€
Roast lamb cannon with Saint Barth thyme, confit eggplants, puffed black rice, lobster “Chien” sauce

Céte de boeuf “Black Angus” USA Prime, grillé a la fleur de sel (a partagcr) X = 140€
"Black Angus" USA Prime rib, grilled with Fleur de sel (to share)

Qotviures — Sides

Salade verte ou frites « maison » ou frites de patates douces ou riz créole V e
Green salad or homemade fries or sweet potato fries or Creole rice

Collection de légumes cuisinés a I'huile d’olive @V e
Collection of vegetables cooked in olive oil



VNog deggerly ologgiques — Qur ologgic desserty

Cookies XL au chocolat Grand Cru « Alpaco », cuit a la commande, sauce choco noisette, glace vanille
XL chocolate gmnd cru “Alpaco " cookie, baked to order, chocolate hazelnut sauce, vanilla ice cream

Assiette de fruits frais de saison
Plate of fresh seasonal fruits

Vog pitisgerios Créatives — Qo Crentive Coglrieg

Paris Brest au pra]iné pistachc
Paris Brest with pistachio praline

Tarte meringuée aux agrumes

Citrus meringue tart

Finger aux fruits rouges & vanille
Red ﬁ‘uir & vanilla ﬁnger

Galet noix de coco aux fruits exotiques
Coconut galet with exotic fruits

Vog glecss e nag sorlpely beboris pa nafye sauape de patiggere
Qut bapmeracde ice ceam apd st soehel by sur Pegtry Feam

7€ [ la boule, 13€ / 2 boules, 18€ / 3 boules
7€ / scoop, 13€ / 2 scoops, 18€ / 3 scoops

Vanille, Chocolat « Grand Cru », Mangue, Acai, Ananas, Citron vert, Fraise,
Framboise, Fruits exotiques, Noix de coco, Yaourt, Beurre de cacahuctes
Vanilla, Grand Cru Chocolate, Mango, Aga{, Pincapple, Lime, Stmwbem”y,

Raspbeﬂy, Exoric Fruits, Coconut, Yogurt, Peanut Butter

Nos toppings — Our toppings

Eclats de cookies, noisettes, noix de pécan caramelisées,
chantilly aux gousses de vanille, sauce chocolat, riz souftlé caramélise
Cookie crumbs, hazelnuts, caramelized pecans,

vanilla bean whipped cream, chocolate sauce, caramelized pqﬁéd rice

@V



Brunch du Dipogchre — 8«444/7 Prunch
e

Croissants et pains sortis du four de notre boulangeric, boissons chaudes, jus de fruics ...
Freshly baked croissants and breads from our bakery, hot beverages, fruit juices...

Kouglof salé, focaccia, fougasse
Savory kouglof, focaccia, and fougasse

Dégustation de charcuteries, fromages, saumon fumé
A selection of cold cuts, cheeses and smoked salmon

Sélection de mezze ...
Selection of mezze...

Salades composées et condiments variés
Mixed salads and various condiments

Tacos bar
Tacos bar

« Avocado toast », ceufs mimosa
Avocado toast deviled eggs

Coquillettes jambon, fromage au beurre de truffe ou fagon Mac & Cheese
Coquillette with ham, cheese, and cruffle butter or Coquillecte Mac & Cheese style

Vhtre gélection - (fouk gelecion

Choix d’un plat principal a la Carte
S(’Iff“’o” Qf}'ollr n‘lﬂin CO“TS(’_/%’O]T[ [h(’ L"l Iﬂ Ca?"[(’ menu

Tataki de thon, salsa verde au persil plat & piment jalapeﬁos, pickles d’oignon rouge
Tuna tataki with parsley salsa verde, jalapenios, and pickled red onion

(Eufs en meurette aux myrtilles
Poached eggs with blueberry-infused sauce

Crabe club ou Club sandwich volaille au bacon grillé
Crab club sandwich or poultry club wich grilled bacon

Burger de beeuf « Black Angus », cheddar, oignons caramélisés, sauce barbecue
Black Angus beef burger with cheddar, caramelized onions, and barbecue sauce

Mahi Mahi en crotite de chorizo, piperade
Chorizo-crusted Mahi Mahi with piperade

Aubergine a la milanaise, sauce raita, couscous de chou-fleur aux baies de grenade
Milanese-style eggplant wich raita sauce, served with cauliflower couscous and pomegranate seeds

Filet de beeuf aux poivres
Peppercorn-crusted beef fillet

Pizza au choix a la carte

Pizza Of’\'OUT ChOiC(’ ﬁ’OWl [}’L(’ menu

Plecsing suorts - Swet; delighiy

Bar a cookies
Cookie bar

Créations originales de desserts par Matthieu et son équipe en pﬁtisserie
Original dessert creations by Matchieu and his pastry team

Sélections de plats a la carte accessibles sur transats - Selection of dishes " a la Carte" available on sunbeds
Formule Brunch 9o€
Kids Brunch : 45€ - Kids Club (12h-16h) + 40€
Daypass Brunch 110€ - Daypass massage & brunch 195€

34€

49€

19€



ﬂ@ﬁ&mwu{w@— Qi bids e
Crtrées - Sitreiters

Baby salade César
Baby Caesar salad

19€

Guacamole & crackers de pain \'
Guacamole & bread crackers

15€

Pty - Wain crusgeg

Steak haché « Black Angus », frite « maison »
« Black Angus » chopped steak, home-made French fries

25€
Pasta a la comate v
Tomato sauce pasta

21€

Mini tacos au mahi-mahi
Mini mahi-mahi tacos

23€

Poulet fermier, frites « maison » ou frites de patates douces
Farm chicken, home-made French fries or sweet potato fries

24€

Desserty - Deggerty

Salade de fraises, chantilly aux gousses de vanille @V
Strawberry salad
with vanilla bean whipped cream
16€

Boule de glace & sorbet, ¢labores par notre équipe de patisserie @V
Home-made ice cream and sorbet scoop by our pastry team

7€ 1 boule - 1 scoop
13€ 2 boules - 2 scoops
18€ 3 boules - 3 scoops

Turquoise: 10h & 18h — 10am to 6pm
Amis St Barth: 12h 4 16h — 12pm to 4pm

* Produits non inclus dans 'offre Daypass & formule ® Option sans gluten — Gluten ﬁ'ee option
* Products non included in Daypass & package Végétarien — Vegetarian

Prix nets en Euros - Taxes et Service compris La liste des allergénes est disp()nible sur demande

Net Prices in Euro - Taxes and Service included Al]crgms list is available on request




