QAT AT A

abyss

A
Diner -
19h-22h - Du Lundi au Dimanche -
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Stars Bar

Abyss Signatures

Tomate, Nefle / Sorbet Mojito 36€

Cappelletti, Daube de boeuf / Parmesan /| 55€

Basilic

Fraise, Fleur de sureau / Meringue 21€

Thon, Lard / Brioche

Ballotine de fino, Courgette / Shiso / Jalapeio

Cacao, Cacahuctes / Vanille glacee

Notre sélection de caviar

Sublimez votre dégustation avec une sélection de caviar d’exception a partager

Caviar Monroe Black Oscietre

50g - 390€ / 100g — 700€

Caviar Sturia Baeri

21€

Caviar Sturia Oscietre

508 - 430€

Sublimez votre assiette avec notre Caviar Monroe Premium, proposé en supplément a l'unité. 9 gr - 50€

Les Accords d’Exception -

Notre sélection de vins

Vins rouges —
Saumur-Champigny « Les Poyeux », Clos Rougeard 2018~ 900€
Chateau Palmer, Margaux 2016 1300€

Clos de Vougeor Grand Cru, Domaine d’Eugenie 2012 1400€

Vins blancs —
Puligny-Montrachet, Domaine des Comtes Lafon 2023 300€
Chablis Grand Cru, « Vaudesir », Christian Moreau zo20 ~ 380€

Chateauneuf-du-Pape, Chdteau de Beaucastel 2020 570€

Vins rosés —
Fantastique, Chateau Sainte-Marguerite 2024
Domaine Ott, Chateau Romassan 2023

Garrus, Chateau d’Esclans 2020/2022

Champagne -
Leclerc Briant, Rosé — Extra Brut 2021
Chateau d'Avize, Grand Cru — Brut Nature 2013

Leclerc Briant, « Abyss » — Extra Brut 2017

Nos vins sans alcool

NOOH by La Coste, Blanc pétillant, rosé pétillant ou rosé 120€

French Bloom, Blanc pétillant 120€

La liste des allergénes est disponible sur demande —
Prix nets en Euros — Taxes et service compris —

e,

Moyens de paiement non acceptés : chéques de banques étrangeres, devises étrangeres et titres-restaurant

160€
180€

500€

210€
450€
500€




