
 

 

 
 
 

Dî ner – Dinner 
 

19h-22h – Du Lundi au Dimanche – 7pm-10pm – From Monday to Sunday 

 
 

 

Abyss Signatures 
Abyss Specials 

 
 Tomate, Nèfle / Sorbet Mojito 36€ Thon, Lard / Brioche 42€  
 Tomato, Loquat / Mojito Sorbet  Tuna, Bacon / Brioche 
 
 Cappelletti, Daube de bœuf / Parmesan / 55€ Ballotine de fino, Courgette / Shiso / Jalapeño 55€ 
 Basilic  
               Cappelletti, beef stew / Parmesan / Basil  Fino Ballotine, Zucchini / Shiso / Jalapeño 
 
 Fraise, Fleur de sureau / Meringue 21€ Cacao, Cacahuètes / Vanille glacée 21€ 

 Strawberry, Elderflower / Meringue  Cocoa, Peanuts / Vanilla Ice Cream 
 

 
 

Notre se lection de caviar 
Our caviar selection 

 

Sublimez votre dégustation avec une sélection de caviar d’exception à partager 
Enhance your tasting experience with a selection of exceptional caviar to share 

 
 Caviar Monroe Black Osciètre  Caviar Sturia Baeri  Caviar Sturia Osciètre 
 50g - 390€ / 100g – 700€  50g - 390€  50g - 430€ 
 
 

Sublimez votre assiette avec notre Caviar Monroe Premium, proposé en supplément à l'unité.       9 gr - 50€ 

Elevate your dish with our Premium Monroe Caviar, available as an individual add-on. 

 

 
Les Accords d’Exception - Exceptional Pairings 

 
Notre se lection de vins 

Our wine selection 
 
 Vins rouges – Red wine  Vins rosés – Rosé wine 
 Saumur-Champigny « Les Poyeux », Clos Rougeard 2018 900€  Fantastique, Château Sainte-Marguerite 2024 160€ 
 Château Palmer, Margaux 2016 1300€  Domaine Ott, Château Romassan 2023 180€ 
 Clos de Vougeot Grand Cru, Domaine d’Eugénie 2012  1400€  Garrus, Château d’Esclans 2020/2022 500€ 
 
 Vins blancs – White wine  Champagne – Champagne 
 Puligny-Montrachet, Domaine des Comtes Lafon 2023 300€  Leclerc Briant, Rosé – Extra Brut 2021 210€ 
 Chablis Grand Cru, « Vaudésir », Christian Moreau 2020 380€  Château d'Avize, Grand Cru – Brut Nature 2013 450€ 
 Châteauneuf-du-Pape, Château de Beaucastel 2020 570€  Leclerc Briant, « Abyss » – Extra Brut 2017 500€ 
 
 

Nos vins sans alcool 

Our alcohol-free wines 
 

NOOH by La Coste, Blanc pétillant, rosé pétillant ou rosé   120€ 
Sparkling White, Sparkling Rosé or Rosé 

 
French Bloom, Blanc pétillant   120€ 

Sparkling White 

Moyens de paiement non acceptés : chèques de banques étrangères, devises étrangères et titres-restaurant  
Payment methods not accepted: foreign bank checks, foreign currencies, and meal vouchers 

 

 

La liste des allergènes est disponible sur demande – Allergens list is available on request 
Prix nets en Euros – Taxes et service compris – Net prices in Euros – Taxes and service included 

 


