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4 piesrer — 4&?«5{7«;
Gambas croustillantes Kuro « 4 pi¢ces », sauce aigre-douce

Crispy Kuro prawns ‘4 pieces”, sweet chili sauce

Accras de mahi-mahi, condiment « sauce chien » des Caraibes
Mabhi-mabhi fritters, Caribbean “sauce chien” relish

Lef evirées — Sitmtens

Burrata des Pouilles, tomates cerises, basilic
Burrata from Puglia, cherry tomatoes, basil

Salade César au poulet fermier, anchois
Caesar salad with free-range chicken, anchovies

--- Supplément bacon — Extra bacon

Damier grec, melon, concombre, tomate, feta, salade d’herbes
Greek checkerboard with melon, cucumber, tomato, feta, herb salad
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Burger de beeuf Black Angus, Kaltbach, oignons fondants, burger glaze
Black Angus beef burger, Kaltbach cheese, caramelized onions, burger glaze

Club sandwich poulct, bacon, mayonnaise
Chicken club sandwich, bacon, mayonnaise

Tacos de langouste, guacamole, créme caviar
Lobster tacos, guacamole, caviar cream

Steak de thon grill¢, caponata de Iégumes, sauce vierge
Grilled tuna steak, vegetable caponata, light dressing

Bavetrte Wagyu, sauce au poivre vert
Wagyu bavette steak, green pepper sauce

Penne sauce au choix - pesto ou bolognaise

Penne Pasta, sauce of your choice - pesto or bolognese

27€

29%

44€

39¢€



Qotniures — Sides

Frites maison ou frites de patates douces V
Homemade French fries or sweet potato fries

Salade verte V'
Green salad

Légumcs cuisinés A T'huile d’olive V’
Vegetables cooked in olive oil

Purée de pommes de terre / cruffée
Mashed potatoes / with truffle

Riz coco légerement ¢pice \'
Slightly spicy coconut rice

Ve silection e Piggag — Qe Plggon Sielection

Margherita « Stracciatella »

Sauce tomate, mozzarella « Fior di Latte », stracciatella, basilic
Marinara sauce, “Fior di Latte” mozzarella, stracciatella, basil

Regina

Sauce tomate, mozzarella « Fior di Latte », Champignons, jambon blanc, ceuf confit
Marinara sauce, “Fior di Latte” mozzarella, mushrooms, cooked ham, confit egg

Pepperoni Ibérico

Sauce tomate, mozzarella « Fior di Latte », piperade, chorizo ibérique
Marinara sauce, “Fior di Latte” mozzarella, Basque bell pepper stew, | bérico chorizo

Cinque Formaggi

Mozzarella « Fior di Latte », parmesan, gorgonzola, fontina, scamorza
“Fior di Latte” mozzarella, parmesan, gmgonzola, ﬁ)ntina, scamorza

Burrastache

Burrata des Pouilles, mortadelle, pistache
Burrata ﬁ‘om Puglia, mortadella, pistachio
Fraicheur

Jambon cru, tomate, roquette, parmesan, balsamique
Cured ham, tomato, arugula, parmesan, balsamic

15€

34€

42€

34€



Vlog Aesgerly olaggiqges — Quk cloggic deggerly

Assiette de fruits @ V' 30€

Fresh ﬁ”uit plattcr

Tarte tatin aux pommes signature, créme crue 18€
Signature apple tarte tatin, fresh cream

Moelleux au chocolat, glace vanille 18€
Chocolate cake, vanilla ice cream

Vo glocs & orbely maigon— Qut limemade ice creamy v gorbely

Creéme glacée - Ice cream

Caf¢, yaourt, vanille, matcha
Coffee, yogurt, vanilla, matcha

Sorbet - Sorbet @

Acai, noix de coco, fruits rouges, fruits exotiques, chocolat « Grand Cru »
Agat, coconut, red berries, exotic fruits, “Grand Cru” chocolate

Nos toppings - Our toppings

Noisettes, sauce chocolat, éclats de cookies, riz souftlé caramélisé
Noix de pécan caramélisées, chantilly aux gousses de vanille
Hazelnuts, chocolate sauce, cookie crumbs, caramelized puffed rice
Caramelized pecans, vanilla bean whipped cream

7€ [ la boule 13€ / 2 boules 18¢€ / 3 boules
7€ / scoop 13€ / 2 scoops 18€ / 3 scoops

Nous sommes heureux de vous proposer une sélection de produits Be Wcll, sains et équilibrés, pensés pour votre bien-étre.
Le chef et son équipe sont ravis d'imaginer des recettes ol le plaisir culinaire sharmonise avec une cuisine saine,
¢légante et gourmande, en privilégiant des produits frais et savoureux.

We are pleased to offer you a selection of Be Well dishes, healthy and balanced, thoughtfully designed for your well-being.

The Chef and his team take great pleasure in creating recipes where culinary enjoyment meets refined,
wholesome and gourmet cuisine, highlighting fresh, flavorful ingredients
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Scanner ici pour consulter les allergénes et l'origine de nos produits

Scan here for allergen information and the origin of our products



