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Notre buffet est a votre disposition entre 7h et 10h Mimosa
Our buﬂ[et is available ﬁ‘om 7 :00am to 10 :00am

Coupe de Champagne Leclerc Briant Brut
Sélection de fruic frais — Fresh juices @ YV Leclerc Briant Brut Champagne glass
Assortiment de viennoiseries et de patisseries — Pastries assortment \? Coupe de Champagne Leclerce Briant Rosé

. Leclerc Briant Rosé Champagne ¢lass
Compote de pomme maison— Home-made apple compote @V pagne g

Brics Senfis — Prradh fruirs @V Bouteille de Champagnc Leclerc Briant brut

. Leclerc Briant Brut Cha bottl
Salade de fruics — Fruits salad @V celere priant ord mpagne botte

. . . . . . o s . Bouteill hampagne Leclerc Briant rosé
Chia pudding coco et fruits exotiques — Coconut and exotic fruit chia pudding \? outeille de Champagne Leclere trose
. 7/ ~
Leclerc Briant Rosé¢ Champagne bottle
Power bowl : yaourt grec, granola, miel - Greek yoghurt, granola, honey, blueberries \z

Sélection de fromages— Cheeses selection () YV o , o
ASCZ(’C[lO" dC vms K’T Char”pag”(’s dlsponlblf sur
dﬁn’[a”de

Tartelecte salé — Salted tare V'

Citesols— Gty cnne

(Eufs au choix — Any style eggs V&

Champagne & Wine selection available on request

Au plat, ala coque, pochés, brouillés, omelette, ceuf dur - Fried eggs, soﬁ—boilcd eggs, poached eggs, scrambled eggs, omelette egg, hard-boiled egg

Garnitures — Sides

ambon blanc a l'os, jambon « Prosciutto Crudo », bacon, saucisse de veau, saumon fumé « Le Borvo », emmental, tomate, épinards
N ) 9 5 )
pomme de terre, Champignons, poivron, oignon, jalapcnos

Ham on the bone, « Prosciutto Crudo » ham, bacon, veal sausage, smoked salmon, Swiss cheese, tomato, spinach, potato, mushrooms, pepper, onion, jalapenos

Nos assiettes — Our plates

Assiette de charcuterie — Charcuterie plate
Jambon blanc a l'os, jambon « Prosciutto Crudo », speck - Ham on the bone, « Prosciutto Crudo » ham, speck

Assiette saumon fumé « Le Borvo » et creme aigrelette - « Le Borvo » smoked salmon plate and sour cream

A 14
Cot¢ Healthy — Healthy corner v
Salade « Crétoise » concombre, tomate, olives a l'origan - « Crétoise » salad with cucumber, tomato, oregano olives (¥)

Toast dC pain complct au houmous — \X’holemeal bread toast with hummus

Cite dpucents — gwuﬁy corper
Pancakes — Pancakes V
Crépes — Crépes V'
Gaufre — W/qfﬂe WV
Porridge a I'eau ou lait — Milk or warer porridge \7

Yaourt - Yoghurt V' )

og 56 edifervant Mediferr :
of giqatn s PVedilervaniennes — Qi PVedilervapean gigmatures
Feta gri]léc ala plancha, pesto a la Genovese — Grilledfeta ala plancha with Genovese pesto
Croissant a la p]ancha, jambon « Prosciutto Crudo », Ocuf‘poché — Croissant ad la plancha, « Prosciutto Crudo » ham, poached egg
« Avocado toast », m¢lange de graines et grenade — Avocado toast with seed mix and grenade \'
“Avocado toast” au saumon fumé — Avocado toast with smoked salmon
Saumon cuisiné a la vapeur, pousses d’épinards, tomates cerises — Steamed salmon, spinach shoots, cherry tomatoes
Ocufs pochés Bénédictine, bacon grillé ou saumon fumé— Poached eggs Benedictine, grilled bacon or smoked salmon
® Sans gluten — Gluten free
Y Végétarien — Vegerarian
Prix nets en Euros taxes et service compris Net prices in euro taxes and service included

Origines des viandes : EU, USA, Nouvelle-Zélande & Australie Meats origins : UE, USA, New Zealand and Australia
La liste des allergenes est disponible sur demande Allergens list is available on request

22€

25€

30€

150€

210€



