
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

  

 
 

 

 
 
 
 
 

  
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

How to start a sparkling day ? 
 

 

 

Mimosa  
 

 

Coupe de Champagne Leclerc Briant Brut  
Leclerc Briant Brut Champagne glass 

 
 

Coupe de Champagne Leclerc Briant Rosé 
Leclerc Briant Rosé Champagne glass 

 

Bouteille de Champagne Leclerc Briant brut  
Leclerc Briant Brut Champagne bottle 

 

Bouteille de Champagne Leclerc Briant rosé 
Leclerc Briant Rosé Champagne bottle 

 

 
 

 
Sélection de vins & Champagnes disponible sur 

demande                                                                                                                                
Champagne & Wine selection available on request 

16€ 
 

16€ 
 

18€ 
 
 
 

18€ 
 

24€ 
 

28€ 
 

25€ 
 

19€ 
 
 
 
 
 

22€ 
 
25€ 

 
30€ 

 
150€ 

 
 

210€ 

 
 

 
 
 
 
 
 

Carte du petit –déjeuner – Breakfast menu 

 

Côté salé – Salty corner 
 

Œufs au choix – Any style eggs 
 

 

 Au plat, à la coque, pochés, brouillés, omelette, œuf dur - Fried eggs, soft-boiled eggs, poached eggs, scrambled eggs, omelette egg, hard-boiled egg 
 
 
 

 

Garnitures – Sides 

                

Jambon blanc à l’os, jambon « Prosciutto Crudo », bacon, saucisse de veau, saumon fumé « Le Borvo », emmental, tomate, épinards,                                                  
pomme de terre, champignons, poivron, oignon, jalapenos 

 

Ham on the bone, « Prosciutto Crudo » ham, bacon, veal sausage, smoked salmon, Swiss cheese, tomato, spinach, potato, mushrooms, pepper, onion, jalapenos 
 

 

 

Nos assiettes – Our plates 
 

Assiette de charcuterie – Charcuterie plate 
Jambon blanc à l’os, jambon « Prosciutto Crudo », speck - Ham on the bone, « Prosciutto Crudo » ham, speck 

 

Assiette saumon fumé « Le Borvo » et crème aigrelette - « Le Borvo » smoked salmon plate and sour cream 
 
 

 

Côté Healthy – Healthy corner 
 

Salade « Crétoise » concombre, tomate, olives à l’origan - « Crétoise » salad with cucumber, tomato, oregano olives 

Toast de pain complet au houmous – Wholemeal bread toast with hummus 
 

Côté douceurs – Sweety corner 
 

 

Pancakes – Pancakes 

Crêpes – Crêpes 

Gaufre – Waffle      

Porridge à l’eau ou lait – Milk or water porridge 

Yaourt – Yoghurt 

 

Prix nets en Euros taxes et service compris 
Origines des viandes : EU, USA, Nouvelle-Zélande & Australie 

La liste des allergènes est disponible sur demande 
    

 

Net prices in euro taxes and service included 
Meats origins : UE, USA, New Zealand and Australia 

Allergens list is available on request 
 

  

Nos signatures Méditerranéennes – Our Mediterranean signatures 
 

 

Feta grillée à la plancha, pesto à la Genovese – Grilled feta à la plancha with Genovese pesto 

Croissant à la plancha, jambon « Prosciutto Crudo », oeuf poché – Croissant à la plancha, « Prosciutto Crudo » ham, poached egg 

« Avocado toast », mélange de graines et grenade – Avocado toast with seed mix and grenade 

“Avocado toast” au saumon fumé – Avocado toast with smoked salmon 

Saumon cuisiné à la vapeur, pousses d’épinards, tomates cerises – Steamed salmon, spinach shoots, cherry tomatoes 

Oeufs pochés Bénédictine, bacon grillé ou saumon fumé– Poached eggs Benedictine, grilled bacon or smoked salmon  
 
 
 
 

Sans gluten – Gluten free 
Végétarien – Vegetarian 

16€ 
 

18€ 
 
 
 

18€ 
 

24€ 
 

28€ 
 

25€ 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

Notre buffet – Our buffet 
 

 
 

 

Notre buffet est à votre disposition entre 7h et 10h 
Our buffet is available from 7 :00am to 10 :00am 

 
 

Sélection de fruit frais – Fresh juices 

Assortiment de viennoiseries et de pâtisseries – Pastries assortment                                                                                                          

Compote de pomme maison– Home-made apple compote            

Fruits frais – Fresh fruits                                                                                                                 

Salade de fruits – Fruits salad 

Chia pudding coco et fruits exotiques – Coconut and exotic fruit chia pudding 

Power bowl : yaourt grec, granola, miel - Greek yoghurt, granola, honey, blueberries 

Sélection de fromages– Cheeses selection                                                                       

Tartelette salé – Salted tart                                                                                      

 


